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Manchmal

sitzen Mddchen
bei Touristen auf
dem 8chef,
lecken Salz

und spritzen mit
den Limonen

inreifenden Mid-
chen wie ihr begeg-
net man in Mexi-
ko tbrigens ofi. Sie
schen aus wie in
Milch gebadet, haben glin-
zende Laune und £ihne, aus
denen licBen sich Perlenket-
ten machen. Manchmal sitzen
sie aufl dem SchobB eines Tou-
risten, trinken mit ihm Tequi-
la, lecken das Salz und sprit-
zen mit den Limonen. Yer-
gniglich sicht das dann aus.
Mein Midchen habe ich in ei-

ner Bar kennengelernt. Na-
tirlich saB sie aul meinem
SchobB. Warum sie diese Ge-
schichie erzihlie, weill ich
auch nicht.
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Far einen Tequila nehme
man etwas Salz, eine halbe %i-
tronenscheibe und ein Stam-
perl, gefialle mit 2 ¢ Tequila.
Und entscheide sich dann fiir
cine der folgenden Varianien:
Entweder man wrinkt den Te-
quila in einem Zug aus, leckt

das Salz aus dem Gribchen
awischen Zeigefinger und Daw-
men und beilh dann in die
halbe Zitronenscheibe, Oder
man streat das Salz aufl den
Handricken, schleudert es ge-
konnt auf die Lunge {iben!),
trinkt ginen Tequila drawf
und beift anschlieBend herz-
hafi in die Zitrone. Wer mehr
Vitamine brauche, recheiflt -
erst ein Zitronenvieriel, leck
dann das Salz von seiner Hand
und trinkt erst danach den
Tequila. Alles kilar? -+




Silberner Tequila®, sagte
dis Madchen, lachie und die
Lihne blitren, .das st wich-
tig, das ist der Trick.® Sie
machte cine kurze Pause und
blickte um sich. .Denn der
Rellner gibt uns Midchen je-
desmal nur Wasser zu trin-
ken.” Als wolle sie mich be-
lohnen, drickie sie mir nach
dieser Offenbarung ein Kab-
chen auf die \'L‘angc. s Was
ser”, fuhr sie fort, haben wir
schnell getrunken, dann wird
nachbestellt. Fir uns wieder
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Wasser, fur die Man-
ner Tequila, Claw?™

Ich verstand und
nipple an meinem
silbernen  Tequila,
der wvanillig und
auch cin wenig nach
Mandeln schmeck-
te und rugleich aui
der funge brannte,

Lum Schlull wird jeder Te-
quila, den wir nicht getrunken
hatten, berechnet. futiendest*

Ich versand. (Nime®, rief ich,
Jnoch eine Runce.®

Y

Auch wenn die Areken ge-
wullt hitten, was sie mit den
uralten  Tequila-Traditionen
unter den Touristen des 20,
Jahrhunderts anrichten = sic
hilnen es sicherlich, davon bin
ich iiberseugt, nicht anders
gemachi Sie gelien als die ei-

gentlichen Erfinder des Te
ruila, sumindest eines Yorliu-
fers davon. Noch heute ist
uberliefert, dall die Gotter ei-
nen Blitz rur Erde sandien,
der soviel Energic hate, um
eine Agave zu spalten und de-
rem Salft zu kochen, Die Aste-
ken glaubten diese Ghtter-Bot-
schaft, kosteten den Sall und
entdeckien den siBen, mil-
chigen Drink, der Pulque ge-
nannt wurde und um heili-
gen Wisser der Goukdnige
des Reichs avancierte, Bereits
wm 20 nach Christus sollen
die Menschen dieses schwach
alkeholische Gewrdnk genos-
sem haben. Mit der Ankunft
der Spanier endete nicht nur
die Herrschaft der Azeken,
somdern awch der Teguila ging
in spanichen® Besitz Ober.
Die Gottkinige verschwanden,
die JConquistadores™ nahimen

Die Azteken
sind die
Erfinder

des Tequila

— fur sie war

er ein Geschenk
der Gotter
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sich des heiligen Wassers® an
unid destillierien es [hes war
die Gelbairissiunde des '['J,'quil;q
Lnser Kellser, dessen schwnue
e Haare wie hinlackiert auf

der Strn glinzten, hrachie
newe Gliser, Eines sewie er
woor mir aly, b andere vor dem
Midchen. Es schien keinen
Unterschied zu geben; die
Gliser sahien villig gleich aus.
Der Kellner schaute das Mad-
chen necht an. Der Obser aned
die Mudhadkar teilen dann. All
die nicht getrunkenen, aber
bezahlien Tequilas.” Sagie sie,
Und: e Minner simd glick-
Ech wund  bewrunken, uand
ghiicklicherweise wu betrunken,
um  aufl dumme ldeen zu
kommen. Und wir Midchen
haben ein pasr Dollirs mehe.®
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Tequila wurde mit der Twit
in. Mexiko immer populirer,
auch heute noch ist er in Ge-
schiften, bguor chogs und selbst
in Apothcken im  ganzen
Land :u finden. Thm wird
nachgesygt, durch seine ein-
:'ig.arlip_;r Q_lmlilil '|.'i1~'llwi|:i|g
einselzbar #u sein. Denn bei
den Emwohnern st der Glau-
be thef verwurzelt, dal '|'t'r.|||.t-
la Blut reinigen, .‘!'1:_r|:||ll\ VET-
hindern und als Aphrodisia-
kum erfolgreich eingesetn
werden kann Selbst in der
Volksmedizin wird cr als Des
infektionsmine]l fir Wunden
verwendet und erfully seimen
Denst auch als Afiershave-
Lotion und Insckicnschuce,
als Verdauungshilfe wird er

genauso  geschdner
wie als .‘I.El]){"lilil,“r'd,‘-
e und hilfi = in
Eleinen Mengen ge-
nossen =, das Chio-
lesterin zu senken.
Liegt hier der
Grund fior den un-
glaublichen Welier-
Fl-ly; dieses Drinks,
der erst 1870 sei-
nem Weg nach Nord-
amerika fand? Tm-
merhin wollten die
Amerikaner auch
wihrend der Prohi
hition miche auf ih-
rem geliebten Tequila verzich-
ten, Schmuggler brachien ihn
tber den Seeweg ins gelobue
Land. Dorch erst die Faniziger
brachien dem Tequila den Er-
finlg. Unad das Cerleht schlicB-
lich, er enthalte Mescalin, ei-
ne aus Kakteen gewonnene
l]ll:lge. machte thn berithme.
Meinem Freund Giovanmni
habe ich die Geschichive nkchi
erzihlt. Auf meinen Vorschlag
ging er nur etgerlich ein, von
nun an keinen silbernen Te-
quila mehr au trinken und
erst recht nicht au spendie-
ren. Nur noch den goldenen,
der ewar teurcr ist, aber letzt-
endlich billiger kommt. Gio-
vanni sagie: Glaubst du nicht
auch, Hemingway hitte eher
den silbernen 'J'r|:|u|L1 getruns
ken. Der ist echeer, (rischer,
Weniger Firlefanz.® Dabei
rutschis er noch ein Seick te
fer in seinen Stuhl. Gleich
wiirde er unter dem Tisch
landen. Dann stirse Giovanni
den Inhalt des Glases seine
Eehle hinunter, der verklebee
Salzstrever und dis Limonen-
stiickehen bliehen auf dem
rerkratzten Holztsch liegen,
seeit drei oder vier shals rihrie
er dix Leug micht mehr an,
der Salzstreuer wir sowieso
vollig ve r.l1.u:-|:|l1.. dic Limonen
hidlisch sauer, und auBerden
hatte ithm #in '[i,'ql'.ilil.-[-:.xru'nn:
aus New York gesage, Limo-
nen und Sale sind Fir Tequila
nicht fean genug, s hlseSlich
handle e sich um kein Bau-
eri getran k, und in cinem
Chardomnay schwimme auch
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GELUNGENE MISCHUNG

Cocktail statt
Tequila pur?
Playboys Rezepte
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FILEBEMSART

kein Basilikum., Giovannis Bak-
ken wurden rot. Dann hat
der Experte meinem

Freund noch erzdhlt

h jemand
cine Fla
fiar 20}

dall ne
in Chica
Teq

sclue
Dollar ersteigert ha-
be, und er, der Exper-
te, wisse gar nicht, wann je
mand das leizie Mal [fr so
viel Ceeld Whiskey oder Scotch
gekauft hiloe

Glovanni grinste. Um
herum saflen

kanische Arbeiter

uns

e, Mexi-
lagsiiber
gruben sie blaue Agave-Pilan

20, =1 der

aus d Tequila
gemacht wird, aus der Erde,
i wir hatien vom Aulo aus
10 Kilo
auf jhre
Die Arbei-
ter tranken alle keinen Tequd
Mescal. Mescal

wind aus vielen verschiedenen

geschen, wie sie die
Mlanzen

Laster n¢I|||-||

schweren

pLen
la, sondern

Agavenamen und in fast allen

B STAMDARD

Cihrae Reifereit
kot kein Tequila
ous: Standand-
qualitdten (White,
Sitver) perdgen
sechs Monate in
Tonks, che keine Forbe
abgeben. Aus wiiBen Sarten
Lokt sich am beiten eine Moar-
gorfia” miven (Rerept Seite 1)
Gold-Yarkanden dagegen midien
mindesters ain Johr im Foll pe-
legen haben, was aber for die
Farbe oft noch nicht reichr; sie
wird, wiv bei feder Spiritvose
dbiich, mit Juckenlikdr Ew.lg.wr
W LUKELS

Lang faBgereifte Tequiles sind
zum Mixien oder fir das Ritwal
e Safr wnd Zitrg-

e oder Zimt und =
raw
T
2

Orange ru hock-
warty e sollten
wiw Cognoe oder
Mal't Whisky pur
petrunken werden
(aum Beisplel Por
fidia !Mng\.'p Barrel]

Eegnomen Mexikos |'|.-<u1-.|.-||:-||
Im Mescal®,

erireut, als ob er mit Hilfe

sapte Giovannk

des Experten endlich ein kom
||'|t.r|.| ries Risel q:-lm| lide
und rief nach dem Eellner,
Wurm. Nie
mals im ||'l:|||:|.| Miemals.” Er

"-'.II"-II:I!III'. dex

o

ordert eine Flasche fiir die Ar

beiter, und msdchlich treib
cime Larve i dem triben, wei-
rank. Sichs

1 an der Bare™

aenfarbenen Ge
du diec Midch

geldenen

T ry - § '} -
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WiErle ©F spliter  zu
Nur die blaue Agave der
Gattur Tequilana Weber®

eignet sich unter 400 verschie-
i n Art

zur PFrodukiion

Alle zehn Jahre

nnte Pina, wind zur Te-
ha-Produktion verwendet.

aicht !

LI'LL' A

telt, gek
um die Polymere (Verbindun-
gen von Riesenmaolekilen) in
Zucker zu fOberfithren. Die
gekochten Agaven werden
rerkleinert und gemahlen,
der sibfruchtige Saft anschlic:
Bend mit Hilfe gestchieter

Sie wir

| gevie

Hefen sum Giren .;l.'|l|-.|-. hit
und sweimal destillier: Te-
such Blanco ge-

quila Sakv

wr Fir unsere

wird so

mannt

vellt und
v fiar dred

mm Gold oder
Cira heran

T

der Arbei

Eine:r

er setrie

eI ]:'||||I| i
frage er. Nur ci-
i A I uns

antwortete oh etwiis Buter als
MHatig

Anejo, wie die Goldenen
auch genannt werden, das
il ['u|'| {_l\l.l]ll.ill'll mil min-
destens swolimonatiger Fall-
rafe, die auch ohne Sirone
Salz getrunken werden

Tequila genieBe eine dhn
lich geschilezte Herkunft wie
Cagrnac oder Armagnac Aus
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schlieBlich in der Gegend von

|adizon darf die Aga
und destiliert werden, wm sie
ganz offizicll als Tequila ver-
kaufen o kdnnen

Uber Tequila sollte man ei-

3.;<'||I||l|| nicht reden, Ragn

sollte thn tninken.

, und der Eellner

1 T
lch beste

nrachie

en ".l|.lx||1'||r'_ FeMALSD
versiopit war wie der alwe, auf
den Twch. Wir tra
Flasche fast leer,

AN ©% ol

de noch ein lustuger Abend

wenngleich die Madchen an 2
der Bar sitzen bliehen,  Mor- &

ken die &

ok Food

gen”, sagte ich zu Giovanni, &

trinken wir wicder Tequila.
I Wie Hemingway
dies getan hine® Vielleicht

Silbernen

wiirde mein Midchen @ wie

der dasitzen

Mitarbeit; Michas Saur
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