DESTILERIA PORFIDIO
»EL APERITIVO NACIONAL*

UNTERSTUTEZT DURCH EINEN
WACHSENDEN NATIONALSTOLZ
GEWINNT TEGUILA IN MEXIKG
WIEDER AN BEDEUTUNG. EINST
VERPONT YON DER MEINUNGS-
BILDENDEN GESELLSCHAFT — WIE
AUCH GRAPPE IN ITALIEN = ALS
EIN RACHENFUTZER, ZEIGEN DIE
REINEN AGAVENDESTILLATE,
WELCHES POTENTIAL IN EINEM
ECHTEN TEQUILA STECKT. AUCH
1IN DEUTSCHLAND KOMMT DER
SIEGESZUG INS ROLLEN.

D a5 Rauschgetriink der alien Azteken
ist uns nicht bekannt; doch die Ver-
mrtung liegt nahe, thn mit dem in Mexiko
als el aperitivo nacional® pefeierien Te-
quila in Verbindurg oo bringen. Sicher i
jedach, daf der als bunle Federschlange
werchie Golt Quetzalecatl den heiligen
Rausch srfunden hat. Der _Erliser” lichee
den Rausch als Vermittler zwischen sich
urd den Menschen, ud so wunde 21 szinem
Preis der starke Agavenirank aus dem ver-
porenen Saft der Agavenpllanze getrunken.

TEQUILA DE TEQUILA

Heute ist dieses edelste Agavendestillat nach
der inowischen bekannsen Stadl Tequila
benannt. Die kleine Stade, die der groBen
Spiritucse ihren Namen gab, soll vom in-
dianischen Wort fiir Lavaliigel abstam-
meen: Tel = Hispel, Quila = Lava. Zu Filen
diess alten Vulkans, der 3000 Mater fber
das Meer rapl, hate sich ein Stamm von
Nahuztlindianern wus Stidmexiko  nieder-
pelaszen und das Elivier ins Leben gerufen

CONSEJO REGULADOR
Var einigen Jahren wurde eine neue Instit-
lion, das  Comsejo Reguladar de la Tidu-
siria Tequilera®, in Mexiko geschaffen, um
— wie bei Cognac, Asmagnac oder Brandy
ihe Jerex — klare Produktionsvorschrifien fiir
e Erzeugung von Tequila ausiuarbeiten
und den Beprifl _Tequila” international zu
schiltzen, Hierbei wurde Schrit fir Schritt
diz geographische Heckanft rund um die
Altsead! Tewquila festpelept, der Anteil an rei-
nen Agaverdestillaten im Tequila auf 51

Progent crifht wnd die vorgeschriebene
Beifeweit fiir die Qualititen | Reposado™
und  Anejo” pesetzlich verankert,

KAKTEENSCHNAPS?

Die Waue Agave hat dickleischige, stark
safthaltige Biner. Die bis zu 70 Bilogramm
sehweren agavenherzen, die bis zu 12 Liter
Saft spenden kinnen, werden dusgegrabin,
per Hamd gelesen und auf Eselsriicken aus
den am Berghang liegenden Feldem zur
Brennend gebracht.

PORFIDIO

Die im Familienbesinz befindliche Destile-
it Parfidio gehirt zu den wenigen Agaven-
brennereien Mexikos, die sich der 1raditia-
nellen Erengung reiner Tequilas ver-
schrichen haben. Die traditionsreiche | De-
stileria” befindet sich au Filen der Berpe
aul dem  Rancho La Cofradia®, welche vor
200 Jahren von Minchen gegriindet surde.

Im Gegensarz xu den markidblichen
Froclukten werden alle Tequilas der Familic
ausschlicBlich aus purer Agave Azul besser
Quealitiic aus den angesshensten Teilgehia
Tequilas namens Los Alls” gewnnnen.
fhren einmalipen Charakier verdanken
diese Tequilas unber anderem der Talsache,
daf Porfidio den fuckergehalt hochreifer
Apaven in der Filanze selbat kristallisteren
I, bevor langsam pekocht, gemaischi,
mit natfirdichen Hefen verparen und in tra-
ditionellen Brennkolben destilliert wind
Dibeses Verfahren il tever und seitaufaen-
dig, i aber den Clharakier der Agave vall
aum Ausdruck kemmen,

Der Podidio . Plata® wied nach den
Einmeaischen dreifach destilliert und zeitip
auf die Flasche geaogen, um sesine jugend-
liche Frische zu erhalten, Als purer Agaven-
brand elgnet er sich hervorrapend zum
Mischen von edlen Gocktails. Der dreifach
destillierte | Plasa® st feinwirziper im Duft
sl weich auf dem Gaumen. Als _Sehub”
mit Salz und Limone komma e voll zor
Geltumg.

Der  Anejo Extra® wird ehenfalls dei-
fach destillien. anschilicBend reift der zarte
Agavenbrand owei Jahre in kleinen ameri-
kanisclen Eichenholzfesem hesan, die
ihm seine Farbe, seine weiche Dichte und
e siifen Nachklang verleihen

Nur die Feinsten Faser werden fiir den
wainghe Barrel Anejo™ auspeadihli, ein wei-
tens fahr gelagert wml dann mit der Hand
in mundgeblasene Flaschen ahaefille. Jede
eioelne Flasche wind handschrifilich mit
einer Nummer versehen, die dic Echtheit
eines jeden Unikats gowithrleister.

Heule haben nicht nur die | Gringos
ihre Lighe aun Natcoalscloaps Mesikos
entdeckt. Auch bei uns haben, dank den
Thelenzauberenm, die Cockiails Margarita
und Tequila Sunrise Beriihmthedt erl amgt.
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Ll Zuladen mait Efnedivfelar i Saber
riifiiy schiittelre senal in efnem Sielglas
aleibon, Mi oiner Balben ODrangen-
seheife e einer Cockiailbivache
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