Mate-Tee -
jetzt mit Zitronen-
geschmack
B Mo Tee wird
bei uns immer be-
liehter. Jeazt gibe e na- %
ben dem einfachen Mate- -
Tew, der aus den Blittzrn einer
in SBdamerika wachsenden
Urwaldpflanze  herpestellt
wird, auch noch Mate-Gold-
Lemmon mit  Fitronenge-
schmack. Dieses anregen-
dliz gesunde Getriink = 3
schmeckt heiff eben- s>
sogut wie in cinem "
kilhlen Drink. Probieren Sie mal den
erfrischenden , Ma-Go-Le Brasil*:
Drafir eine geachtelte Limette in cin
Glas geben und einen Teelddfel Rohr-
zucker zuffigen. Sechs ERISfel Ma-
racujasaft mit 100 ml Mate-Gold-
Lemnmon verrihren und zufligen. Das
Ganze mit Cocktailkirsche, Limeatten-
scheibe und Minzblatt garmieren.
1 Pagkehen (00 g) kostet zwischen 6
und 7 DM, Hersteller: Roland Arz-
neimittel Hambarg.

Aus dem
Kiihlregal

Oie Liche goht be-
kanntlich durch den
0 Magen. Deshalb hatdie
b Firma Gnian lhr nouss
. Fruchtquark-  und
# Joghurt-Sortimaent

auch ,Main Liskstor~
genannt. Baide werden
im sogenannten praki-

schen 2-Hammer-Becher
angeboten: Im groBaren Tall befindet
sieh eine foine Vanille-Quark-Creme
{*l4-Fettstule) oder mit Sahne verfel-
nerter Joghurt und in der Kisinen
Kammer eine leckere Fruchizubereis

lung - wahlwelse Heklarine, Erdbaer,
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- Holdelbeer oder Kirssh. Pro

 Becher (Packungsgrafie 175 g)
~ em. 1,30 DM (Quark) und
ca. 0,90 DM (Joghurt).

Wilrstchen mit
Raucharoma

nsgesamr I verschiedene herz-
hafte Suppen bieter die Halber-
sidcdter Wiirstchen- und Konser-
verfabrik an: @ grilre, weile und
serbiscle  Bofinensuppre @ gelbe

Erbsensuppe @ Kartgffel- wnd Lin-
_:'.wmeppe & Irigh Srew o Mexi-
kanischer Feuertapf o Ochsen-
schwanzsuppe und & Solfanka - ei-
ne russische Speziafini. Darin simd

—
——

die buchenholz-
geriineherren

Halberswidrer

Witrsichen -
Treefrer. Eine
SMaml-Dhse ko
et o, 3 DML

Edler Teguila

B Tequila-Fans
sich freuen. Denn jetzt gibt
|f2: cinen besonders edlen
B Tropdien: | Porfidio®. Er
wird ausschlisblich aus
[ der blauen Agave Azul
" hergestell, die nur
. 3 in besonderen Ge-
H bieten  Mexikos
w2u finden gL
Die Pflanze reift dort
8-12 Monate, bevor ihr
Herstick von Hand
herausgelast wird. Die
Sdfte giren langsam

kénnen

und matlielich, werden |

doppelt destlliert und reifen zwei
Jahre in alten Bewrbon-Fissern, Die-
s¢ Spezialitit wird von der Edel-
brannt-Diestillerie Lantenhammer in
Schliersee importiert. Sie enthall 40
Prozent Alkohol und kostet 50-60
DM pro 0.5-1-Flasche.

Raclette-Kiise
mit Extra-Schmelz
en beliebten  Schweizer
Racletie-Kilse — der ge-
sehmolzen it Palikarmsf:
Jeln, Essiggiirkchen nnd Silberzude-

| belu sevviert wind — gibt ex et auch

aus deatichen Landen. Er simmnr aies
Sehnwaben (Milcliwerk Esslingen-Creis-
lingen), har ein ausgeprigles Aroma
e dank seimer 50 Prozens Fete in
Trockemnasse einen wunderbar ere-
migen Schmelz. 100 g ca, 2 DM,

sTraditignale™
van Dr. Oatlor
hat Zuwachs [05
bakamman:
knuspriger Hefetalg mit elnem Belag
aus Kisoe, Tomaten, Schinken, Paprika
und frischem Ei. Sie kostel wie die
Sorten Champlgnon®,  ,Salami®,
wYegetale”™ und . Balognese® ea, 3,20
DM pro 300-Gramm-Fackung.




